
Arôme :

Saveur : 

Corps :

Acidité :

Région : 

Localisation : 

Marque : 

Préparation : Voie sèche

Séchage : Naturel (soleil)

Couleur Fève : Jaune vert

Aspect Fève : Très pelliculée

Process : Nature

Période Exportation : A partir 

du mois de Décembre ou Janvier

Torréfaction : Belle

Poids Sac : 60kg

Tare : 800gr

Corsé

Puissante

Moyen

Moyenne

Wellega

Ouest Ethiopie

Lekempti Nature

LEKEMPTI NATURE
ARABICA D’ETHIOPIE

Le 

exporté.

Les quantités produites s’élèvent à

liers de tonnes par an.

L’Ethiopie est le berceau du café comme chacun le sait. La

plupart des cafés produits et exportés depuis cette origine

sont issus de cette variété qui est la base de toutes les
variétés d’arabica utilisées dans le monde. 

 est l’appellation sous laquelle ce café est 

La tasse est et le corps moyen est plutôt 

. C’est un café qui convient très bien aux amateurs de goûts 

Lekempti Nature

Les cafés natures Lekempti sont cultivés dans la région de
Wellega qui se situe à l’Ouest de l’Ethiopie. Ainsi, l’espèce
botanique du Lekempti est le Coffea Arabica.

seulement quelques mil-

légèrement acidulée
corsé
sauvages et puissants.

LE CAFÉ DANS LA RÉGION DE WELLEGA

L’HISTOIRE DU CAFÉ NATURE LEKEMPTI

CARACTÉRISTIQUES PRINCIPALES

CARACTÉRISTIQUES SECONDAIRES

Ethiopie

ALTITUDE
Plantations situées
de 1500 à 1900 mètres

PÉRIODE DE RÉCOLTE
Ce café est récolté entre

Octobre et Mars

AROME & SAVEUR
Un arôme corsé et
une saveur puissante

ESPÈCES & VARIÉTÉS
Arabica
Typica


